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carta bianca

Neg|i Abruzzi anticamente il vitigno
Mon+epu|ciono era conosciuto con altri
sinonimi, in valle Pe|igna veniva chiamato
“Cordisco’.

La vicinanza ai monti, il microclima
continentale ed il terreno parfico|ormen+e
sassoso donavano delle caratteristiche molto
pqrfico|cri alluva proveniente da questo
angolo d'Abruzzo. Pratola Peligna & il luogo
dove nasce questo parﬁco|ore “Cordisco’
caratterizzato da terreni calcarei, frutto
dell'evoluzione deg|i imponenti massicci
montuosi che circondano la vallata e da

notevoli escursioni termiche, le quc|i insieme
imprimono ai vini freschezza ed una delicata
struttura tale da rendere |l corpo del vino

sne||o, rcmpcnfe. Le uve dOpO essere

selezionate e raccolte a mano vengono
portate in cantina attraverso delle picco|e

cassette per essere pigiq-dircspafe. Denominazione' \/iﬂO rosato
[l mosto “fiore” viene separato delicatamente

dalle bucce nel torchio e successivamente ZOI"IG dl produzmne: PI’C11'O|CI Pehgno
lasciato fermentare spontaneamente dentro (AQ)

dei tini di acciaio.

Alla fine della fermentazione alcolica segue Terreno: Medio impos+o, ricco di

un periodo di affinamento sulle fecce fini di

. . . ) SCl’]€|€+I’O e COlCOFQO
circa 3 mesi e, a seguire, il vino viene

'mb°++'gl'°+°', , . Altitudine: 350mt slm
[l colore del vino si presenta rubino tenue,
con appena evidenti ambrature tendenti al

, ' Sistema di allevamento: Contro-
COIOr Cer05u0|0. L Odore e dO|Ce con n0+e

intense e predominanti di ‘marasca’ e tiepidi SpOHie ra

odori di frutti rossi maturi. )

Il gusto @ molto rotondo con marcati sapori Anno d Impia nto: 2006

di ci|iegic e bacche di rosa caning, il

retrogusto si apre a multiformi e dolci e lievi EPOCG dl venclemmla: Flﬂe OH’O[O re -
toni di cannella. inizio novembre

Vino con marcata persono|i+é aromatica,

molto convincente nel suo insieme da Tempera+u ra dl servizio: 10-19°C

abbinare a piatti freschi e gustosi.



